TRAITEUR LIVE

UN MAITRE SUSHIEN LIVE!

Nous vous proposons un Maitre Sushi en live pendant
votre événement, c'est-a-dire un Chef qui viendra
préparer sur place des spécialités japonaises, comme des
sushis, makis et autres variétés dans les plus pures
traditions | mais aussi créer des pieces uniques a la
demande ! Les créations sont bien entendu fabriquées
directement sous vos yeux, pour assurer le spectacle
culinaire et aussi (mais surtout) régaler I'ensemble de vos
convives.

CHEF

UN MAITRESUSHICHEZVOUS!

Idéal pour un petit comité (de 6 a 12 personnes). Un
Maitre Sushi aura le plaisir de vous faire découvrir la
gastronomie japonaise a domicile en vous proposant le
Menu Omakase ! Bien entendu le nombre de pieces est
illimité ! Faites-lui confiance et laissez-vous surprendre !
Vous pourrez ainsi profiter de vos invités en toute
tranquillité.

Services en option

CHOISISSEZ OU MIXEZ
parmi nos différents services ci-dessous :

Des forfaits boissons (incluant le Saké) peuvent
accompagner les créations du Chef. Les Forfaits peuvent
étre également mixé : Softs, Biéres japonaises, Vin/Kir,
Cocktails, Champagne. Nous mettons a votre disposition
un Barman ainsi que des serveuses pour assurer le
service de sushis et boissons auprés des convives.

LOUNGE MUSIC

Une playlist musicale ? Assurez une ambiance intimiste et
feutrée aux abords du stand durant toute la durée de
'événement ! Le style et 'ambiance peuvent varier en
fonction de votre demande.

Une professionnelle du Shiatsu assurera un massage
traditionnel Japonais. Pratiqué assis sur siége
ergonomique a travers les vétements, ce massage par
pression diminue le stress physique ou émotionnel
généralement accumulé dans le dos.

Un reportage photo de votre événement ?
Un photographe fera des prises de vues de maniéres
spontanée et naturelle, afin d'immortaliser les meilleurs
moment, I'ambiance et la réussite de votre événement !

ATELIER

COURS PRIVATIF
A partir de 5 personnes

Maitre Sushi vous propose des ateliers culinaires autour
du sushi avec différentes thématiques aupres des
entreprises et des particuliers.

DEROULEMENTDU COURS

Le Maitre Sushi viendra vous présenter I'histoire du sushi
ainsi que le concept japonais « Omakase ». Il vous
enseignera sur place diverses créations originales de
sushis, et garantira le spectacle culinaire. Prenez la place
du Maitre le temps d'un instant et réalisez vous méme vos
créations sushis, makis et autres variétés japonaises..

A noter que nous intervenons a domicile, nous nous
déplagons et apportons tout I'équipement nécessaire a la
réalisation de la prestation. Si toutefois vous n'avez aucun
lieu : n'hésitez pas a nous contacter car nous pourrons
vous proposer différents lieux sur la région Rhone Alpes en
fonction de votre besoin.




MENU

MAITRE SUSHI VOUS PROPOSE LE
CONCEPT OMAKASE!!

Connaissez-vous le concept ? Omakase veut dire : « Le
Choix Du Chef ». Cette expression est utilisée dans le
monde du sushi au japon, cela signifie que le choix des
créations originales est laissé au soin du chef.

Le Chef préparera un assortiment créatif et novateur,
laissant libre cours a son imagination, tout en s'inspirant
des envies des convives et bien entendu de I'ambiance
environnante. A vous de découvrir le nouveau concept !

Restaurant & FHE ME[CE

Maitre Sushi vous propose également la possibilité
d'optez pour un restaurant Ephémere. Valorisez votre
espace avec la présence d'un Chef en LIVE pour votre
salon, foire, événement sportif, festival.. Venez
appréciez le spectacle culinaire et dégustez les
réalisations uniques et variées du Maitre Sushi !
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Un Maitre Sushi en Live
pour votre événement
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